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teht auf demem Welhnacht" h’éc'h.zettel eine unkomplizierte, genussvolle und herrlich

Ganz nac'h deinem Gusto wahlst du aus vier verschiedenen Paketen, die dich wunschlos
gluckllch machen = vollgepackt mit feinen Sachen, die dein Fest noch schéner machen.
Jedes einzelne Welhnachtspaket kann zuséatzlich mit weiteren Extras ergénzend
geschniirt werden - sei es mit einem zusatzlichen Apéro-Angebot, einem Zwischengang
oder Men,ualternatlven. Wiinsch dir was - es ist ja schliesslich Weihnachten!




0] (Meoyy Dinsle f5-oll Foik

Knusper, knusper, knduschen @ ® ®
Eve’s nussige Knuspermischung | Marroni aus dem Bauchladen
Hausgemachter Gluhwein

Vorspeise-Plattli ® ®
Schweizer Trockenfleisch | Birnenspalten

Kasefondue | Eve’s Geheimrezept*
dazu Huusbrot | kleine Kartoffeln | Cornichons & Silberzwiebeln

Dessert | Stisses im Glasli
Eingemachte Zwetschgen | Vanillecreme | Crumble
Zimtsterne | Gebrannte Mandeln | Eve’s Candies ()

*auf Wunsch sind eine vegane Alternative auf Cashew-Basis von
New Roots und glutenfreies Brot verfigbar (?)®

Weihnachtszauber | GUber den Tellerrand hinaus

Kuschelige Decken & Felle | Feuerschale | auf Eve’s Terrasse
Festlich geschmuckter Christbaum | im Herzen des Restaurants
Herrlich-besinnliche Dekoration | auf den Tischen

Team Fitness mit dem Toggelikasten | im Foyer oder Restaurant

XMAS Tunes | auf die Ohren
Musikanlage | Mikrofon | fix installiert

CHF 65 pro Person
inklusive allen oben genannten Highlights, exklusive Getranke

Apéro Upgrade | Fliegendes Fingerfood
Crispy Panko Beef Bites | Miso Mayo §)
Rauchlachs | Frischkése | Kresse | Gurke
Mini Croque Monsieur | Truffel | Comté
+ CHF 12

Vorspeise-Salat )& ®

Gemischter Wintersalat | aus der Schussel zum Teilen

+ CHF 7.50
. .-1: .
Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. in CHF ) ‘ 'Glui:en'— o Laktose- Vege- - - .S
: ioe e i Vegan
Deklaration: Saibling, Speck/Schinken, Rind - CH frei . @ frei ‘tarlsch @ e8

Kalb = NL | Poularde - FR
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Knusper, knusper, knduschen @ ® ®
Eve’s nussige Knuspermischung | Marroni aus dem Bauchladen
Hausgemachter Gluhwein

Vorspeise | serviert am Tisch

Lachstatar | Granny Smith | Rande | Meerettich

Yuzu Ponzu | Nori | Buchweizen ®)

vegane Alternative: Ruebli Tatar | Meerettich | Nori | Buchweizen ®®

Hauptgang | serviert am Tisch

Kalbshohricken | Teriyakireduktion | Risotto | Shiitake
Stangelbrokkoli | gehobelter Rotkabis

vegane Alternative: gebratener Spitzkoh! & Shiitake | Miso
Pastinakenpiree | geréstete Haselnuss | Sesam & ® @

Dessert | serviert am Tisch

Schoggimousse | Sake-Birnen & Birnen Sorbet | Salty Caramel &
vegane Alternative: Milchreis | Kokos | Kardamom

Mango | Passionsfrucht & ® ¥

Weihnachtszauber | Gber den Tellerrand hinaus

Kuschelige Decken & Felle | Feuerschale | auf Eve’s Terrasse
Festlich geschmuckter Christbaum | im Herzen des Restaurants
Herrlich-besinnliche Dekoration | auf den Tischen

Team Fitness mit dem Toggelikasten | im Foyer oder Restaurant

XMAS Tunes auf die Ohren
Musikanlage | Mikrofon | fix installiert

CHF 89 pro Person
inklusive allen oben genannten Highlights, exklusive Getranke

Apéro Upgrade | Fliegendes Fingerfood
Crispy Panko Beef Bites | Miso Mayo &
Rauchlachs | Frischkdse | Kresse | Gurke
Mini Croque Monsieur | Truffel | Comté
+ CHF 12

Zwischengang

Zanderfilet | Schwarzwurzel | Topinambur | Sansho Pfeffer @
+ CHF 32 i
Dessertbuffet | anstelle dem servierten Dessert . Caee
Schoggimousse | Sake-Birnen | Salty Caramel @ o R
Matcha Pana Cotta | Kokos | Mango | Passmnsfruoht @@@
Zimtsterne | Gebrannte Mandeln -

= ohne Aufpreis _ ' _' ol

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. in CHF . 'Gluten_'- * @ Laktose- . Vege- @ Vegan. '
rei i

Deklaration: Saibling, Speck/Schinken, Rind - CH ' frei -

Kalb = NL | Poularde - FR

tarisch
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Knusper, knusper, knduschen @ ® ®
Eve’s nussige Knuspermischung | Marroni aus dem Bauchladen
Hausgemachter Gluhwein

Vorspeise | stehend serviert

Rindstatar | klassisch | Eigelb | Schnittlauch | Brioche

Lachs Sashimi | Granny Smith | Gurke | Minze | Mini Lattich
schwarzer Sesam

Burrata «Stracciatella» | Rande | Granatapfel | Pistazie ®
Zitronengras-Creme | Chiliol () @ ®

Hauptgang | stehend serviert

Kalbshohriucken | Pastinakenpuree | grine Gemuse & Shiitake
gehobelter Rotkabis

Traffel Ravioli | Spinat | Parmesan Espuma | Haselnuss

Dessert | Sisses im Glasli, stehend serviert
Schoggimousse | Sake-Birnen | Salty Caramel ®
Matcha Pana Cotta | Kokos | Mango | Passionsfrucht ») ®& &

Weihnachtszauber | Gber den Tellerrand hinaus

Kuschelige Decken & Felle | Feuerschale | auf Eve’s Terrasse
Festlich geschmuckter Christbaum | im Herzen des Restaurants
Herrlich-besinnliche Dekoration | auf den Tischen

Team Fitness mit dem Toggelikasten | im Foyer oder Restaurant

XMAS Tunes auf die Ohren
Musikanlage | Mikrofon | fix installiert

CHF 95 pro Person
inklusive allen oben genannten Highlights, exklusive Getranke

Apéro Upgrade | Fliegendes Fingerfood
Crispy Panko Beef Bites | Miso Mayo ®)
Rauchlachs | Frischkése | Kresse | Gurke
Mini Croque Monsieur | Truffel | Comté

+ CHF 12
. .-1: .
Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. in CHF ) ‘ 'Glui:en'— o Laktose- Vege- - - .S
: ioe e i Vegan
Deklaration: Saibling, Speck/Schinken, Rind - CH frei . @ frei ‘tarlsch @ e8

Kalb = NL | Poularde - FR
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Knusper, knusper, knduschen @ ® ®
Eve’s nussige Knuspermischung | Marroni aus dem Bauchladen
Hausgemachter Gluhwein

Eve’s fliegende Happli | stehend serviert
Crispy Panko Beef Bites | Miso Mayo ®
Rauchlachs | Frischkase | Kresse | Gurke
Mini Croque Monsieur | Truffel | Comté

Mini Flammlachsburger | Brioche | Créme fraiche | eingelegte rote Zwiebeln
Eve’s Weihnachts-Flammkuchen | Feigen | Rohschinken | Nusslisalatkresse
Wurzige Raclette-Héappli | vom Holzbrett | mit Eve’s GewUlrzstaub

Weihnachtszauber | Gber den Tellerrand hinaus

Kuschelige Decken & Felle | Feuerschale | auf Eve’s Terrasse
Festlich geschmuckter Christbaum | im Herzen des Restaurants
Herrlich-besinnliche Dekoration | auf den Tischen

Team Fitness mit dem Tdggelikasten | im Foyer oder Restaurant

XMAS Tunes auf die Ohren
Musikanlage | Mikrofon | fix installiert

CHF 42 pro Person
inklusive allen oben genannten Highlights, exklusive Getranke

Sisses Upgrade | Dessert im Glasli, stehend serviert
Schoggimousse | Sake-Birnen | Salty Caramel &

Matcha Pana Cotta | Kokos | Mango | Passionsfrucht (») & &
+ CHF 12

frej tarisch

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. in CHF . ] 'Gluten_'- * @ If.akftose— . Vege- @Vegan .
_ rei :

Deklaration: Saibling, Speck/Schinken, Rind - CH

Kalb = NL | Poularde - FR
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Wir zelebrieren jedes Detail fiir deinen Moment
der Extraklasse.

Ob bei Eve’s geheimer Kdsefondue-Rezeptur oder
den fein abgestimmten Menu-Kreationen - wir
setzen auf kompromisslose Qualitéat, regionales
Handwerk und ganz viel Herzblut.

Wenn die Feuertonne noch dazu knistert und der
Duft von hausgemachtem Glihwein durch die Luft
zieht, dann fehlst uns du nur noch du mit deinen
Gasten zu unserem Weihnachtsgliick.

Freue dich auf einen genussvollen Advent, weit
Uber den Tellerrand hinaus.




fuar (d)eine wunschlos gltuckliche Weihnachtsfeier

Getrdnke

Die Auswahl und Bestellung erfolgt ganz individuell nach deinen
Wiuinschen. Die Getranke werden ganz einfach nach Verbrauch
verrechnet.

Wir beraten dich gern fur die perfekte Begleitung im Glas.

Exklusive Nutzung
Das Eve’s Kitchen kann auf Anfrage gern exklusiv gemietet werden.
Fur diesen Wunsch betragt die Mindestkonsumation CHF 6'000.

Gruppen & Personenzahl

Kleinere Gruppen, die keine exklusive Nutzung winschen und/oder
die Mindestkonsumation nicht erfullen, feiern gemeinsam mit
weiteren Gasten im Eve’s Kitchen. Frohliche Stimmung inklusive.

Fur eine exklusive Nutzung unseres Restaurants liegt die
Mindestkonsumation bei den 0.g. CHF 6'000. Damit dein Fest
ungestort und ganz fur dich allein stattfinden kann, &ffnen wir das
Eve’s Kitchen exklusiv nur bei Erreichen dieser Umsatzgrenze.
Anfragen von kleineren Gruppen nehmen wir gern entgegen und
prufen individuell, ob und wie sich eine Losung findet - zum Beispiel
als Teil eines stimmungsvollen Abends mit weiteren Gasten.

In jedem Fall gilt: Die Mindestpersonenzahl betragt 30 Gaste.

Bitte beachte: Bei Gruppen unterhalb der Mindestkonsumation
erfolgt die verbindliche Bestatigung erst spatestens 8 Wochen vor
dem Wunschtermin. Ein Anspruch auf exklusive Nutzung besteht hier
nicht — dafur aber auf ein unvergesslich gemutliches Fest voller
Glanz, Geschmack und Gluhweinduft.




ALL |l WANT
FOR CHRISTMAS
IS YOU.

Schnapp dir dein Wunschdatum, bevor es wegfunkelt.
Melde dich bei uns - wir freuen uns unglaublich darauf,
dich und deine Géaste von A bis Z zu verzaubern!

Deine Eve & das Team

Restaurant Eve’s Kitchen .-~ " e
Ziircherstrasse 39, 8952 Schlieren ° % :
T +41 44 730 22 00 | info@eves-kitchen. ch | eves }(ltchen ch
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