
Beeindruckende Events seit 2020.Apéro-Ausgabe

AUS HUNGER WERDEN GENUSSGESCHICHTEN 

Von Druckerschwärze zu Gänsehaut.

Und aus Zutaten echte Begegnungen. Du wählst die Vision, wir setzen jedes
Event-Kapitel kulinarisch um & begleiten gute Gespräche mit feinen Häppchen.

Frisch angerichtet: Deine Apéro-Ausgabe

APÉRO MENU



Herzl ich wi l lkommen bei  JED Events – wo dein Event mehr als nur ein Datum im
Kalender ist .  Mein Name ist  Sebastian Brauch,  dein kreativer Kopf hinter den
Kul issen.  Mit  Leidenschaft  und Hingabe sorge ich dafür,  dass das Essen auf
deiner Veranstaltung mehr als nur eine Verpf legung,  sondern ein
unvergessl iches Er lebnis wird.

Es erfül l t  mich mit  Stolz und Freude,  wenn ich an die vielen Momente denke,  in
denen unsere Gäste ihre Begeisterung mit  uns getei l t  haben.  Rückmeldungen
wie „Die kreativen Kreationen werden uns noch lange in Er innerung bleiben“
oder „ Ich wünschte,  ich könnte jeden Tag im JED essen – al le Tei lnehmenden
l iebten das Essen“ spornen mein Team und mich tägl ich an,  uns stet ig zu
verbessern und neue Geschmackswelten zu erschaffen.  Es ist  diese
Leidenschaft  fürs Kochen und der Wunsch,  dich zu begeistern,  die uns
antreiben.

Auf den nächsten Seiten dieser Bankettmappe f indest du eine Auswahl  unserer
kul inar ischen Highl ights,  die mit  v iel  L iebe zum Detai l  und einem t iefen
Verständnis für  Qual ität  und Geschmack zusammengestel l t  wurden.  Doch unser
Service geht weit  über das vorgegebene Menü hinaus:  Wir  verstehen,  dass jeder
Anlass einzigart ig ist  – genau wie deine Vorstel lungen und Wünsche.  Sol l test du
in unserer Auswahl  a lso nicht das Passende f inden,  freue ich mich darauf,
gemeinsam mit  dir  ein massgeschneidertes Angebot zu kreieren,  das perfekt auf
deine Bedürfnisse abgestimmt ist .

Ich kann es kaum erwarten,  dich persönl ich bei  uns wi l lkommen zu heissen 
und mit  dir  zusammen ein Event zu gestalten,  das in Er innerung bleibt.

Bis dahin sende ich dir  die herzl ichsten Grüsse aus unserer Küche.

Mit  kul inar ischen Grüssen,

Sebastian Brauch & das JED Küchenteam

HERZLICH WILLKOMMEN
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Anmerkung der Redaktion:
Die angegebenen Preise sind in CHF, exkl .  Mehrwertsteuer von 8,1% und verstehen sich pro Person.



APÉRO PACKAGES

Drei  Fingerfood Häppchen (Chef’s Choice)
Ein Weisswein (Sommelier ’s  Choice)
Bier |  Orangensaft  |  Wasser 

JOIN 39.00

Fünf Fingerfood Häppchen (Chef’s Choice)
Ein Weisswein und ein Schaumwein (Sommelier ’s  Choice)
Bier |  Orangensaft  |  Wasser 

EXPLORE 49.00

Die Servicezeiten sind begrenzt auf  60 Minuten.  Während diesen Zeiten sind die aufgeführten
Getränke inklusive,  ausserhalb auf  Konsumation.
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Eine Auswahl  an insgesamt acht kalten,  warmen und süssen Snacks (Chef’s Choice)
Ein Weisswein & Schaumwein (Sommelier ’s  Choice) 
Bier |  Mineralwasser

75.00

Die Servicezeiten sind begrenzt auf  90 Minuten.  Während diesen Zeiten sind die aufgeführten
Getränke inklusive,  ausserhalb auf  Konsumation.

DARE

JED-Nussmischung |  gemischte Chips
Hausgemachtes Trüffel -Popcorn
Marinierte Ol iven |  Sbrinzmöckl i  
Schweizer Rohschinken |  Käseplätt l i

STEHTISCH SNACKS

6.50
6.50
9.50

12.00



68.00APÉRO RICHE

Fingerfood
Crispy Panko Beef Bites | Miso Mayo
Pata Negra Iberico | Pimento de la vera | Focaccia
Rauchlachs | Gurke | Frischkäse | Dill  |  Zitrone
Mini Croque Monsieur | Trüffel |  Comté Käse

Warme Gerichte
Thai Beef Salad | gril l ierter Rindshohrücken | Gurke | Tomate | Minze |
salty Peanuts
Asiatische Dumplings | Tofu | Gemüse | Dipsauce | Sesam

Dessert
Toblerone Mousse | Blätterteig | Blaubeere
kleiner Cheesecake |  marinierte Beeren | Pistazie
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APÉRO SPECIALS

APÉRO RICHE -  CHEF’S CHOICE
von unserem Küchenchef für  dich zusammengestel l t
Vier kalte & zwei  warme saisonale Gerichte

Add On: Zwei Desserts,  für  dich kreiert  

k lassisch |  Creme fraiche |  Speck |  Zwiebel

vegetarisch |  Ziegenkäse |  Cherrytomaten |  Ruccola |  Ol iven
vegan |  rote Zwiebeln |  Feigen |  Nüssl ikresse

12.00APERO FLAMMKUCHEN -  FLYING SERVIERT

52.00

12.00



APÉRO FREE CHOICE

Pata Negra Iberico |  Pimento de la vera |  Focaccia

Saibl ing |  grüner Apfel  |  Gurke |  Di l l  |  Sauerteig

Frischkäsebäl lchen |  Pistazie |  getrocknete Tomate

Rohschinkeninvolt ini  |  Ol ive

Randentempura |  Spicy Yuzu |  Sesam «vegan»

Rindstatar |  Trüffelmayo |  Schnitt lauch

Crispy Panko Beef Bites |  Miso Mayo

Erbsencreme |  Wasabi  |  Sojaperlen |  Nori  «vegan»

Mini  Arancini  |  Safran |  Peccorino

Burrata «Stracciatel la» |  Sauerteig |  Estragonöl  |  rosa Pfeffer

Ziegenfr ischkäse Mousse |  Thymian |  Portwein-Zwiebelconfit

Kleine Bruschetta |  Tomate |  Basi l ikum

Kalbstatar |  Zitrone |  Echalotte |  Br ioche |  Belper Chnol le

Tuna Tataki  |  Sesam |  Sojagel  |  Wasabikresse

Crevetten Satay |  gr i l l ierte Ananas |  L imette

C’EST À TOI, LE CHOIX!
Stelle dir auf Wunsch deinen Apéro individuell  zusammen:
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Die Mindestmenge sind drei  Häppchen und werden nach effekt iver Personenzahl  verrechnet.  

5.50

5.00

4.50

5.00

4.50

5.50

5.00

4.50

4.50

4.00

4.00

4.00

6.00

5.50

4.50



HIER WIRD EINDRUCK GEMACHT.

Dank deinem Anlass. Du bringst die Story, wir liefern die Schlagzeile. 

Heute wird hier nicht mehr gedruckt. 

Redaktion & Ansprechpartner
Fragen, Wünsche oder organisatorische Feinarbeiten:

Unsere Event-Redaktion steht für dich bereit:
telefonisch unter +41 44 730 30 30 oder

per E-Mail unter info@jed-events.ch.

Wir freuen uns auf die Planung
deiner individuellen Event-Ausgabe.

tel:+41%2044%20730%2030%2030
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