
Beeindruckende Events seit 2020.Seminar-Ausgabe

AUS INPUTS WERDEN ERFOLGSGESCHICHTEN

Von Druckerschwärze zu Gänsehaut.

Und aus Pausen echte Energie. Du wählst die Agenda, wir setzen jedes
Konferenz-Kapitel kulinarisch um & servieren Fokus auf dem Teller.

Frisch angerichtet: Deine Seminar-Ausgabe

SEMINAR MENU



Herzl ich wi l lkommen bei  JED Events – wo dein Event mehr als nur ein Datum im
Kalender ist .  Mein Name ist  Sebastian Brauch,  dein kreativer Kopf hinter den
Kul issen.  Mit  Leidenschaft  und Hingabe mache ich das Essen auf deinem Event
von der reinen Verpf legung zum unvergessl ichen Erlebnis.

Es erfül l t  mich mit  Stolz und Freude,  wenn ich an die vielen Momente denke,  in
denen unsere Gäste ihre Begeisterung mit  uns getei l t  haben.  Rückmeldungen
wie „Die kreativen Kreationen werden uns noch lange in Er innerung bleiben“
oder „ Ich wünschte,  ich könnte jeden Tag im JED essen – al le Tei lnehmenden
l iebten das Essen“ spornen mein Team und mich tägl ich an,  uns stet ig zu
verbessern und neue Geschmackswelten zu erschaffen.  Es ist  diese
Leidenschaft  fürs Kochen und der Wunsch,  dich zu begeistern,  die uns
antreiben.

Auf den nächsten Seiten dieser Bankettmappe f indest du eine Auswahl  unserer
kul inar ischen Highl ights,  die mit  v iel  L iebe zum Detai l  und einem t iefen
Verständnis für  Qual ität  und Geschmack zusammengestel l t  wurden.  Doch unser
Service geht weit  über das vorgegebene Menü hinaus:  Wir  verstehen,  dass jeder
Anlass einzigart ig ist  – genau wie deine Vorstel lungen und Wünsche.  Sol l test du
in unserer Auswahl  a lso nicht das Passende f inden,  freue ich mich darauf,
gemeinsam mit  dir  ein massgeschneidertes Angebot zu kreieren,  das perfekt auf
deine Bedürfnisse abgestimmt ist .

Ich kann es kaum erwarten,  dich persönl ich bei  uns wi l lkommen zu heissen 
und mit  dir  zusammen ein Event zu gestalten,  das in Er innerung bleibt.

Bis dahin sende ich dir  die herzl ichsten Grüsse aus unserer Küche.

Mit  kul inar ischen Grüssen,

Sebastian Brauch & das JED Küchenteam

HERZLICH WILLKOMMEN
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Anmerkung der Redaktion:
Die angegebenen Preise sind in CHF, exkl .  Mehrwertsteuer von 8,1% und verstehen sich pro Person.



TAGESPAUSCHALEN

Morning
Lunch
Afternoon

Zwei Vormittagssnacks
Zwei Vorspeisen & zwei Hauptgänge |  e in Dessert
Zwei Nachmittagssnacks

JOIN 105.00

Welcome Coffee:  Mini  Gipfel i  |  Kaffee |  Tee
Jede weitere Vorspeise oder Dessert
Ein zusätzl icher Hauptgang

Add Ons zu Deiner Kaffeepause:
Früchtekorb pro Person
Fruchtsalat  im Glas
Obstspiessl i
Birchermüesl i  mit  Beeren
zweierlei  fr ische Smoothies
Dreier lei  k leine Butterbrezel
Danish Pastry
Banana Bread -vegan-
Al l  Day Powerbar:  JED Nussmischung |  Bananenchips |
geröstete Kokosf lakes |  Cranberr ies |  Nuss-  und
Fruchtr iegel
Blechkuchen oder Cake |  Schlagrahm
Brownies & Caramel
Nuss-  und Fruchtr iegel
Loaded Focaccia |  getrocknete Tomaten |  Fr ischkäse |
Rucola
Mini  Quiche |  mediterran |  Sauerrahm |  Schnitt lauch
Mini-Sandwiches (classic & vegi)

Upgrade
your Day

8.50
5.50

12.00

3.00
4.50
4.50
4.50
6.50
3.50
4.00
4.00
9.50

4.50
4.00
4.50
4.00

4.00
4.00

Die Pausenzeiten sind begrenzt auf  30 Minuten für Morning & Afternoon Snacks sowie 90 Minuten
für den Lunch.  Während diesen Zeiten sind Kaffee,  Tee und Wasser inklusive,  ausserhalb auf
Konsumation.  Für einen Aufpreis von CHF 19.50 p.P.  steht das genannte Angebot über den
gesamten Zeitraum der Anlasses à discret ion zur Verfügung.  
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*Dieses Package ist  für  CHF 84.50 p.P.  auch als Halbtagespauschale erhält l ich und beinhaltet eine
Kaffeepause & einen Lunch.



LUNCHPAKETE

Während den Lunchzeiten (11:30 -  13:30 Uhr)  bieten wir  das Crew Catering gerne im Eve’s
Kitchen an.  Die Konsumationen werden nach effekt ivem Verbrauch verrechnet.

Um deinen Mitarbeitenden ausserhalb der Lunchzeiten eine optimale Qual ität  zu gewährleisten,
stel len wir  dir  ab 25 Personen Crew Catering auf Wunsch gerne einen Koch zur Verfügung (CHF
65 / Stunde).

CREW CATERING 28.50
Salat,  warmer Hauptgang,  k leines Dessert  (Chef’s Choice)
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SANDWICH LUNCH
Gemischte Sandwiches inkl .  veganer Option (Chef’s Choice)
Kleiner Salat  dazu? Gerne servieren wir  zusätzl ich einen saisonalen Salat  mit
unserem JED-Kräuterdressing im Mini  Bowl dazu.

16.50
5.00

Gerne servieren wir  diese beiden Angebote ab 40 Personen.

Drei  Vorspeisen,  zwei  Hauptgänge & zwei Desserts (Chef’s Choice),
inkl .  Kaffee,  Tee und Mineralwasser à discrét ion

LUNCHPAKETE OHNE TAGESPAUSCHALEN

Zwei Vorspeisen,  zwei  Hauptgänge und ein Dessert  (Chef’s Choice) inkl .  Kaffee,  Tee und
Mineralwasser à discrét ion

JOIN 57.00

EXPLORE 69.00



HIER WIRD EINDRUCK GEMACHT.

Dank deinem Anlass. Du bringst die Story, wir liefern die Schlagzeile. 

Heute wird hier nicht mehr gedruckt. 

Redaktion & Ansprechpartner
Fragen, Wünsche oder organisatorische Feinarbeiten:

Unsere Event-Redaktion steht für dich bereit:
telefonisch unter +41 44 730 30 30 oder

per E-Mail unter info@jed-events.ch.

Wir freuen uns auf die Planung
deiner individuellen Seminar-Ausgabe.

tel:+41%2044%20730%2030%2030
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